
【鮨店料理長】ホテルアラマンダ青山/27年春フルリニューアル

株式会社ユニマットクリエイティブでの募集です。 ストアマネージャー・店舗責任者…

募集職種

人材紹介会社
株式会社ジェイ エイ シー リクルートメント

採用企業名
株式会社ユニマットクリエイティブ  

求人ID
1617902  

業種
ホテル  

雇用形態
正社員  

勤務地
東京都 23区

給与
600万円 ~ 800万円

休日・休暇
【有給休暇】入社7ヶ月目には最低10日以上 【休日補足】各月9日、2月のみ8日 シフト制ですが毎週1回はお休みがござい
ます。…

更新日
2026年10月15日 17:54

応募必要条件

キャリアレベル
中途経験者レベル  

英語レベル
ビジネス会話レベル  

日本語レベル
ネイティブ  

最終学歴
高等学校卒  

現在のビザ
日本での就労許可が必要です  

募集要項

【求人No NJB2416049】
2027年春にフルリニューアル予定の「ホテルアラマンダ青山」にて、鮨店舗の料理長として、鮨カウンターを中心とした店
舗運営および調理部門全体のマネジメントをお任せします

【主な業務内容】

■業務詳細：
・江戸前鮨の調理全般、品質維持・向上
・仕込み・食材管理と原価率コントロール
・コース内容の企画・構成・季節提案
・若手職人の育成・技術指導
・VIP対応、特別リクエストへの柔軟対応
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・カウンターコミュニケーション

スキル・資格

【必須条件】
・江戸前鮨の調理経験
・鮨店での料理長/副料理長/板長/それに準ずる経験
・カウンターを含む店舗運営経験
・後輩・スタッフの育成経験

【歓迎条件】
・高単価鮨店での経験
・ホテル鮨店経験
・ミシュラン等の掲載店経験
・日本酒・ワインの知識
・英語での接客
・海外勤務経験

会社説明

「ホテルアラマンダ青山」の運営、スパ運営、レストラン・フィットネス運営
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