
【表参道×本格イタリアン】⽉30万〜から／⽉8〜9⽇休／ホール・レセプション募集／英
語⼒活かせる◎未経験OK★1230

語学⼒を活かせる・伸ばせる！海外にいるような洗練された職場で活躍！語学⼒を活かせる・伸ばせる！海外にいるような洗練された職場で活躍！

募集職種

⼈材紹介会社⼈材紹介会社
株式会社Jスタイルズ

採⽤企業名採⽤企業名
ラグジュアリー＆カジュアル◎VIPも来店の本格イタリアンレストラン！  

求⼈求⼈ID
1544662  

業種業種
レストラン・フードサービス  

雇⽤形態雇⽤形態
正社員  

勤務地勤務地
東京都 23区

最寄駅最寄駅
半蔵⾨線、 表参道駅

給与給与
350万円 ~ 550万円

勤務時間勤務時間
10:00〜23:30の間でシフト制（実働8時間・休憩1時間）

休⽇・休暇休⽇・休暇
⽉8〜9⽇休（年間休⽇112⽇）／有給休暇／夏季・冬季休暇（各4⽇） 産育休・慶弔休暇あり／アルバイトはシフト制（2
週ごと）

更新⽇更新⽇
2025年07⽉12⽇ 00:00

応募必要条件

キャリアレベルキャリアレベル
新卒・未経験者レベル  

英語レベル英語レベル
基礎会話レベル  

⽇本語レベル⽇本語レベル
ビジネス会話レベル  

最終学歴最終学歴
⾼等学校卒  

現在のビザ現在のビザ
⽇本での就労許可が必要です  

募集要項

表参道駅徒歩5分、⻘⼭の⼀等地で働くという選択。 ⼀流の現場でキャリアを磨き、洗練されたレストランで⼀緒に働きま
せんか？

有名ステーキハウスのオーナー・ウルフギャング⽒が監修する、⽇本初のイタリアンブランド「IL LUPINO PRIME
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TOKYO」。

表参道・⻘⼭の好⽴地に構え、開業3年⽬を迎える今、
成⻑フェーズを共に⽀えてくれるホール・レセプションスタッフを募集しています。

当店の魅⼒は、⽶国最⾼級グレードのTボーンステーキと1000本以上のワイン。
品質にこだわった本格イタリアンを、アメリカ流にスマートカジュアルで楽しめるスタイルが⼈気です。
お客様との「会話」を⼤切にする親しみやすい接客スタイルで、語学⼒や海外経験も活かせます。

芸能⼈や経営者といったハイクラスなお客様と接する経験は、あなたの接客スキルや対応⼒を⼤きく伸ばします。
頑張りはしっかり評価され、早期のステップアップも可能です。

成⻑を続けるブランドで、⼀流の仕事を学びながら⾃分らしく働いてみませんか？

＜具体的な業務内容＞

◆ホールスタッフ
・お客様のご案内、オーダー対応、料理・ドリンクの提供
・VIPルームでの接客、アルバイト指導
・ワインや⾷材の在庫管理

◆レセプション
・予約対応、来店対応、顧客管理
・VIP対応、クローク業務

◎調理や接客未経験でも、先輩スタッフが丁寧に指導します。
※キッチン・パティシエポジションもあり！詳しくはお問い合わせください。

＜給与詳細＞

◆正社員：⽉30万〜45万円（年俸制・みなし残業45時間含む）／超過分別途⽀給
※試⽤期間あり（3ヶ⽉、本採⽤と同条件）

◆アルバイト：時給1300円〜1700円（ポジションによる）
※試⽤期間中は3ヶ⽉、時給1200〜1300円

＜福利厚⽣ ◆社会保険完備＞
◆制服貸与・クリーニングあり
◆まかないあり
◆ソムリエ資格⽀援制度
◆グループ社割制度（ジム・アパレルなど）
◆繁忙期⼿当あり

＜交通費＞
1⽇あたり800円（往復）まで⽀給
定期代の場合は上限4万円まで⽀給

＜求める⼈材＞
◎20〜40代が活躍中！
◎外国籍スタッフも多数
◎お客様との会話が好きな⼈
◎能動的に動ける⼈、語学を活かしたい⼈
◎チームで働くのが好きな⼈、成⻑意欲が⾼い⼈

スキル・資格

＼未経験でも応募可能です／

【必須】
・⽇本語N1レベル以上で円滑な会話が可能な⽅（外国籍の⽅）

【歓迎】
・飲⾷・ホテル・サービス業経験
・⽇常英会話スキル（英語に興味があるぐらいでも可！）
・調理経験者、イタリアン経験者優遇

【活かせる資格】
・ソムリエ資格（取得⽀援あり）
・調理師免許（歓迎）

会社説明
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