
【フレンチ調理】伊豆のラグジュアリーオーベルジュ　伊豆・中伊豆のフレンチで調理
スタッフ募集

伊豆の極上食材と自然に囲まれ、ゲストの記憶に残る食体験をつくるしごと

Job Information

Hiring Company
Dress.co., ltd

Job ID
1619142  

Industry
Hotel  

Company Type
Small/Medium Company (300 employees or less)  

Job Type
Permanent Full-time  

Location
Shizuoka Prefecture, Izu-shi

Salary
2.5 million yen ~ 5 million yen

Work Hours
7時～23時でシフト制

Holidays
月6日

Refreshed
November 5th, 2026 20:23

General Requirements

Minimum Experience Level
Over 1 year  

Career Level
Mid Career  

Minimum English Level
Daily Conversation Level  

Minimum Japanese Level
Native Level  

Minimum Education Level
High-School  

Visa Status
Permission to work in Japan required  

Job Description

≪募集要項・本ポジションの魅力≫

伊豆の山・川・海の旬の食材を活かしたフレンチの仕込み・調理・盛り付けから食材管理、メニュー開発補助まで幅
広く担当
オープンキッチンでゲストの反応を直接感じ、生産者との交流や食材研究を通じて記憶に残る食体験を創造

Page 1 of 3

https://www.careercross.com/en/company/detail-434136


少人数チームで仕込みからメニュー開発まで幅広く経験し、未経験からでもフレンチの技術と料理人としての総合力
を磨ける環境
まかない付き、自然豊かな伊豆で料理に向き合える環境

【業務内容】
arcana izu は、伊豆・天城湯ヶ島の自然に囲まれた全16室のスモールラグジュアリーオーベルジュです。私たちが目指して
いるのは、単なる高級フレンチではありません。伊豆の山・川・海の恵み、生産者の想い、季節の空気感までも一皿へ落と
し込み、ゲストの記憶に残る食体験をつくること。大きな窓の向こうに広がる森を感じながら、オープンキッチンでゲスト
の反応を直接感じられる環境です。料理はクラシックなフレンチ技法をベースにしながらも、既成概念に縛られず、伊豆の
食材を最大限に活かした“エモーショナルフレンチ”。少人数のチームだからこそ、単なる持ち場作業では終わりません。若
手でも食材に触れ、生産者と出会い、メニュー開発に関わりながら、料理人として総合的に成長できる環境があります。

＜具体的には＞

仕込み
調理業務全般
盛り付け
食材管理
清掃衛生管理
メニュー開発補助
生産者訪問・食材研究
サービスチームとの連携

経験や能力に応じて、幅広く業務をお任せします。

■arcana izuで働く魅力：
　ゲストの反応を感じながら料理できる
・オープンキッチンだからこそ、料理人自身がゲストの空気感を感じながら料理に向き合えます。
　
　伊豆の食材と深く向き合える
・生産者との距離が近く、季節ごとの食材の魅力を直接学べる環境です。
　
　少人数だから成長が早い
・大規模ホテルのような細かな分業ではなく、幅広い経験を積むことができます。
　
　ミシュランキー獲得オーベルジュ
・国内外から訪れる感度の高いゲストに向けて、本物の料理・サービスを追求できます。
　
　都市部とは違う働き方
・自然に囲まれた環境で、料理と人生に向き合える時間があります。

■採用担当者より：
料理人の仕事は、ただ料理を作ることではないと考えています。

どんな景色の中で、
どんな生産者と出会い、
どんなゲストへ届けるのか。

そのすべてが料理を変えると思っています。

効率や回転だけを追う環境ではなく、一皿の価値を大切にしたい方。

ぜひ一度、arcana izuを見に来てください。

【雇用形態】
正社員
※試用期間あり

【給与】
月給 245,000円～320,000円程度
※経験により優遇

■昇給：あり

【就業時間】
7時～23時でシフト制（月単位変形労働時間制）

■夜勤シフト：なし
■時間外労働：あり（シーズンによる）

【勤務地】
静岡県 伊豆市湯ヶ島1662

■アクセス：
・伊豆箱根鉄道「修善寺駅」より 車で 15分
・東海バス「湯端」停留所より 徒歩で 0分

【休日休暇】

月6日
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有給休暇あり（初年度10日）

【待遇・福利厚生】

各種保険あり
交通費全額支給
従業員食堂あり、まかない付
スキルアップ祝い金制度
研修補助制度あり
単身寮あり（自己負担月額2万円/水込）

Required Skills

※フレンチ料理経験1年以上

※洋食調理経験3年以上

【求める人物像】

料理が好きな方
食材に興味がある方
チームで働くことを大切にできる方
フレンチを深く学びたい方
お客様の記憶に残る料理を作りたい方
都市部とは違う環境で挑戦したい方
若手料理人も歓迎いたします。

Company Description
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